PROHLIDKA PLZENSKEHO PRAZDROJE
S OCHUTNAVKOU ZLATAVEHO MOKU

V utery 7.10. 2025 se nékteri €lenové vyboru naSi odborové
organizace  zucastnili  prohlidky  Plzeiiského Prazdroje
s ochutnavkou zlatavého moku, a to na zakladé pozvani nasi
byvalé zaméstnankyné — odborarky pani Jifinky DolejSové.
Ta je v plzeniském pivovaru dlouholetou privodkyni a kazdoro¢né
porada prohlidky plzeiského prazdroje pro své byvalé
spolupracovniky ze Stomatologické Kkliniky. Letos Kk témto
byvalym kolegiim prizvala i nékteré ¢leny vyboru ZO, se kterymi
osobné zna. Toto pozvani tak prijali pani Martina Sucha, Jitka
Urbankova, Katerina Moravcova a Jitka Janouskovcova, ktera
zastupovala obé zminéné skupiny. Je totiz jak ¢lenkou vyboru,
tak byvalou spolupracovnici pani Jifiny DolejSové. V 17 hodin
se seSli vSichni ucastnici v navstévnickém centru Plzenského
Prazdroje, odkud jsme vyrazili na pribliZzné dvouhodinovou
prohlidku. Nejprve nas naSe pruvodkyné seznamila s nejstarsi
historii plzeiiského pivovarnictvi, které byvalo na nevalné Grovni.
Z. tohoto diivodu se rozhodli plzen$ti mést’ané pozvat v roce 1842
zkuSeného sladka Josefa Grolla, aby se pokusil Spatnou povést
piva vareného plzeiiskymi pravovare¢niky napravit. Ten v novém
méStanském pivovaru uvaril S. Fijna 1842 prvni varku nového
plzeniského piva, které dobylo cely svét a do dnesSni doby je vareno
stejnym zpusobem, jakym bylo vareno za doby Josefa Grolla.
Cela skupina ucastniku se tak vydala po trase prohlidky smérem
do historie vyroby piva. Nejprve jsme si prohlédli prostory malé
varny a poté se presunuli do prostor stacirny s kapacitou 120 000
lahvi za hodinu. DalSi cestou smérujici k nové pivovarské expozici
jsme se zastavili a prohlédli si krasnou plzenskou vodarenskou
véZ, ktera byla navrZena jako majak a uvnitf ni jsme vidéli
nainstalovanou pisobivou chemickou laborator se skvélymi
svételnymi efekty. Poté jsme se presunuli do nové expozice



surovin, kde jsme zhlédli video tykajici se historie plzenského
pivovarnictvi a absolvovali audiovizualni prohlidkou ingredienci,
znichz se véhlasny Pilsner Urquell vari a kterymi jsou
sladovnicky jeCmen, Zatecky chmel, mékka plzeiska voda
a puvodni pivovarské kvasinky. Pak prisla na fadu varna s denni
kapacitou okolo 3 000 000 piv, a kde jsme vidéli postup vareni
celosvétové proslulého moku. Odsud jiZz naSe kroky vedly
do vyhlasenych lezackych sklepu, kde je celoro¢né teplota okolo
7°C. Ta pomaha kvaSeni a zrani piva v otevienych dubovych
kadich, ¢imZz dochazi dokonceni ,pivniho procesu“ vedouciho
k dokonalému vysledku. Timto pomyslnym krokem jsme
se dostali az k mistu velmi ofekavaného okamziku, kterym byla
ochutnavka nefiltrovaného piva Pilsner Urquell primo
z obrovskych dubovych lezackych sudi, které vyrabi mistni
bednari, a které se pravidelné Cisti a smoluji velmi zajimavym
zpuisobem, kdy malym otvorem ve viku vleze zaméstnanec dovnitr
sudu, diikladné jej vycCisti a poté se provede vysmoleni celého sudu
dvéma druhy smoly s dalSimi prisadami. Pohledem na tyto
giganty naplnéné nefiltrovanym a nepasterizovanym leZikem
jiz chytali vSichni ,,pivni slinu®“ Nutno podotknout, Ze dychtivost
nav§tévnikii na vysledny produkt a jeho skvéla chut dobu
ochutnavky ponékud protihla a mnohym jaksi ztézkly nohy.
A protoze i vSe dobré musi jednou skoncit i my jsme se museli
pomalu odebrat Kk odchodu. Posledni, co nas na cesté
z historickych skleptii cekalo, bylo nainstalované viko onoho
obrovského dubového sudu, kde si mohli nejhubenéjsi
a nejstateCnéjsi z nas zkusit prolézt onim malym otvorem, kterym
je zajiStovano jeho pravidelné diikladné cisténi. Nasli se dva
hubeni a jedna stateCnd, diky nimZ se zavérem cela skupina
naramné pobavila. Na uplny zavér jsme se rozloucili s nasi
skvélou, vtipnou a prijemnou privodkyni Jifinkou DolejSovou,
které patii naSe veliké podékovani a pak jsme se odebrali



do svych domovu a doufali, Ze druhy den dorazime na sva
pracovisté s Cistou hlavou.
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